DWOR SANNA

Kolacja degustacyjna

Carpaccio z serca jagni¢cego Nizio Naturals / chutney z marchewki z
imbirem* / ser dojrzewajacy Nizio Naturals * / olej Iniany* z pietruszka

Seyval Blanc, Musujace 2018

Polski §limak / podptomyk / masto czosnkowe
Seyval Blanc , Koza 2019

Bulion grzybowy / prawdziwki / jajko konfitowane / kasza gryczana
Solaris , Sasanka 2020

Comber z jagni¢ciny Nizio Naturals / pierég bitgorajski / mus z buraka /
ketchup z cukinii* / kalafior w occie*

Regent Kogut 2020

Burak / ogoérek/ ciasto / miéd / ser dojrzewajacy Nizio Naturals

Johanniter, Owca 2019

Krem z biatej czekolady / beza / palona biata czekolada / owoce

Regent, Seyval Blanc, Johanniter , Dzika Réza 2020

*przetwory produkcji Dworu Sanna
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D\NOR SANNA

Kolacja degustacyjna wegetarianska

CGarpaccio z kiszonych burakéw / mus z sera produkcji Nizio Naturals z
mleka: owczego, koziego 1 jersey* / palone jabtko

Seyval Blanc, Musujace 2018

Wegetarianskie foie gras / chatka grillowana / Zurawina z jabtkiem

Seyval Blanc, Koza 2019

Bulion grzybowy / prawdziwki / jajko konfitowane / kasza gryczana
Soalris , Sasanka 2020

Welington z selera / pesto pietruszkowe / ketchup z buraka

Seyval Blanc , Koza 2019

Burak / ogorek/ ciasto / mioéd / ser dojrzewajacy, ser $wiezy 1 ser kozi
Nizio Naturals

Regent , Kogut 2019

Krem z biatej czekolady / beza / palona biata czekolada / owoce

Regent,Seyval Blanc, Joahnniter Dzika Réza 2020

*przetwory produkcji Dworu Sanna



