
STEK z dojrzewającej wołowiny, wino czerwone, słonina, kapary z bzu, kapusta czerwona

ZIELONE KOPYTKA ser pleśniowy, musztardowiec, brokuł gałązkowy, orzechy

Jagnięcina, wołowina, ryby, warzywa, jaja oraz produkty mleczne pochodzą z farmy Nizio Naturals

CIASTO MARCHEWKOWE lody śmietankowe, imbir, orzechy włoskie

SELEKCJA SERÓW konfitura z zielonych pomidorów

JESIOTR seler, shio koji, por, jabłko, kiszona kapusta, sos maślany

CHLEB Z MASŁEM 

SELEKCJA WĘDLIN  DOJRZEWAJĄCYCH

WĘDZONY SER KROWI kimchi, śliwka, marchew, siemię lniane, ostra papryka, kolendra

TATAR z dojrzewającej wołowiny, rydze, ogórek kiszony, garum, żółtko

KREM Z PORA kiszony ziemniak, melasa cebulowa, kruszonka chlebowa

57 zł

19 zł

39 zł

20 zł

45 zł

29 zł

25 zł

139 zł
69 zł

29 zł

26 zł

25 zł

W przypadku alergii lub nietolerancji pokarmowej, prosimy o poinformowanie obsługi.

Do grup od 6 osób doliczamy opłatę serwisową w wysokości 12,5 % 

BULION WOŁOWY pierożki wołowe, dzikie zioła, palone masło

45 zł

PIEROGI twaróg, ziemniaki, palone masło, szczypiorek 

CANELLE dynia, rokitnik 29 zł

59 zł

GRILLOWANY MŁODY POR ser kozi w popiele, hyzop

GRILLOWANA PIKLOWANA MARCHEW labneh, miód, chili, kolendra

89 zł

KROKIETY Z KISZONEGO ZIEMNIAKA sos aioli, szczypiorek

49 zł

PRZEKĄSKI

ZUPY

DANIA GŁÓWNE

DODATKI

DESERY

PAPRYKARZ ROZTOCZAŃSKI ryby wędzone, brioche, pomidory, papryka, trybula

GRILLOWANA KISZONA KAPUSTA emulsja chlebowa, orzech laskowy, nasturcja 25 zł

PIECZONY SER PLEŚNIOWY pikle i kiszonki, półgęsek, grzanki

BURAK WĘDZONY kwaśna śmietana, porzeczka, nasturcja 27 zł

39 zł

63 zł

KLOPSIKI WOŁOWE pasternak, grzyby, mizuna, serwatka


